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AMOUSE BOUCHE

Gambero speziato, involtino di tonno,
cuzzole limone e bottarga

COMINCIAMO CON UN BACIO PIANO PIANO

Terrina di spigola cotta e cruda, con gambero rosso, zuppa di arance e finocchi,
acciughe e capperi

PRIMA DITUTTO CI SIAMO NOI DUE

Risotto ai crostacei, mantecato con burrolio al imone

Medaglione di pasta fresca con patate, funghi cardoncelli,
e guanciale di suino croccante al soffice di sparacelli e tuma persa

SECONDO ME... SARA UNA SERATA PERFETTA

Ricciola, con crema di carote allo zenzero,patate alla rapa rossa
e carciofi in salsa “Ciuriciuri”

PRED.. ESSERTI VICINO

Sorbetto al lampone e infuso di ibiscus

10 E TE CON LA PASSIONE PER IL MANGO

Mango, frutto della passione e gelato ai mirtilli
Acqua inclusa

Musica dal vivo “Note al Sax” CHEF GIORGIO RIMMAUDO



