
 
 
 
 
 
 
 

25th Dicembre 
Menu di Natale 

 
 

Antipasto Family Style Sharing 
 

TARTARE DI TONNO 
Caviale, Ricotta al Limone 

Tuna Tarare, Osietra Caviar, Lemon Ricotta Cream 
 

CARPACCIO DI POLPO 
Capperi, Olive, Ciliegino Confit 

Octopus Carpaccio, Capers, Olives, Tomato Confit 
 

CARCIOFO FARCITO 
Provola Affmicata, Fondo bruno al Tartufo 

Stuffed Artichoke, Smoked Cheese, Beef Sauce, Truffle Flavor 
Duca Brut Cantine Duca di Salaparuta 

 
RAVIOLI 

Ricotta & Spinaci, Mousse al Parmigiano Reggiano 
Stuffe Pasta with Spinach and Ricotta, Parmesan Cheese Mousse 

Catarratto Porta del Vento 
 
 

COSTOLETTA DI MAIALINO 
Purè di Patate al Limone, Bieta Stufata, Fondo Bruno 
Roasted Pork Chop, Lemon Mashed Potatoes, Beef Sauce 

Etna Rosso Altamora Cusumano 
 

 
CASSATA SICILIANA 

Ricotta, Marzapane al Pistacchio, Biscotto alle Mandorle 
Sicilian Cassata, Ricotta Cheese, Pistachio Marzipan, Almond Cookies 

 
 

Panettone Artigianale 
 
 
 

 
€ 100,00 per persona (bevande incluse) 

Chef Paolo Gionfriddo 


