
 
 

24th Dicembre 
Menu Vigilia di Natale 

 
 

AMUSE BOUCHE 
 

TARTARE DI TONNO 
Caviale Osietra, Latte di Mandorla 

Tuna Tartare, Osietra Caviar, Almond Milk 
 

ANTIPASTO 
 

CARPACCIO DI GAMBERI  
Bisque Ridotta, Ciliegino Confit, Segmenti di Arance, Olio al Basilico 

Red Prawns Carpaccio, Bisque Reduction, Tomato Confit, Orange Segment, Basil Oil 
 

PRIMO 
 

RAVIOLONE ALL'ASTICE 
Crema di Patate & Porri, Bisque alla Vaniglia 

Stuffed Pasta with Lobster, Leeks and Potatoes Cream, Vanilla Bisque 
 

SECONDO 
 

ROMBO  
Funghi Porcini al Timo, Crema di Zucca, Tartufo Nero 

Turbot Fish, Porcini Mushrooms, Thymme Essenxe, Pumpkin Cream, Black Truffle 
 
 

DOLCE 
 

CIOCCOLATO E LAMPONI  
Torta al Cioccolato fondente, Sorbetto ai Lamponi 

Chocolate Brownie, Raspberries Sorbet 
 
 

           
        

     
€ 80,00 per persona ( vini esclusi)        Chef Paolo 

Gionfriddo 


